MENU E C O LE C O LLE GE LYCEE Scolarest s'engage a pouvoir accueillir dans tous ses restaurants tous les enfants souffrant
- &

d’allergies ou d’intolérances alimentaires. Ce dispositif d’accueil géré en partenariat avec votre
établissement scolaire garanti un accueil sécurisé et de qualité. Si vous étes concerné,

.2
S | contactez le service de restauration de votre établissement. Ce dispositif d’accueil est conforme
SEMAI N E DU 25 'JANVI ER AU 29 'JANVI ER 2021 au dispositif prévu a I'article R114.12 du décret du 17 avril 2015 relatif a I'information des
] consommateurs sur les allergénes.

Semaine 04 lundi 25 janvier mardi 26 janvier Jjeudi 28 janvier vendredi 29 janvier
Salade batavia aux dés de [ % T i i
Salade coleslaw ) Taboulé aux légumes
jambon
Terrine de poisson aux
, P . Salade de haricots verts Salade iceberg au fromage Salade mélée
P Iégumes sauce cocktail
Entrées
Radis d la croque-au-sel Oeufs durs Macédoine mayonnaise
Rondelles de concombre .
o Terrine de campagne
_ vinaigrette
L4
g Sauce BOLOGNAISE Poulet antillais lait coco Escalope viennoise %R&i de porc forestiére
Plats Filet de lieu noir sauce
@ Colin hormandie @ @ Hoki sauce créme »f& Dos de Cabillaud
provencale
PATES FARFALLES Petits pois nature Carottes etuvées Gratin de courgettes
Garnitures |
@ RATATOUILLE Semoule \ Pommes noisettes Puré pommes de terre
Tomme grise Pyrenee i Mimolette Gouda
Produits Fromage fondu frais Fromage frais carre president R o Vache qui rit Fromage frais fouetté
" ( )
laitiers Yaourt nature Yaourt nature sucre \ Yaourt nature sucre Edam
Coulommiers Fromage tendre carré J Fromage frais carre frais Yaourt aromatise
Dessert de pommes et R . Dessert de pommes et
Lait gélifié arome vanille Banane
bananes (compote) bananes (compote)
Salade de pomme et banane a R
Corbeille de fruits P Mousse au chocolat noir Lait gélifié arome caramel
Desserts la menthe
Créme Catalane Dessert pommes-ananas Corbeille de fruits Salade de fruits frais
Quatre quart nature Tarte aux poires Cake au citron Kiwi




